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“YA ESTAN DISPONIBLES

LOS MENUS ™
"DE GRUPQ %

7 PARA LA EPOCA DE CELEBRACIONES

(Ltf) J?' .

Navidad, comidas de empresa,
reuniones familiares y momentos especiales. . 'y

o > e

MENUS COCINA VIVE UNA . *
PENSADOS CASTELLANO LEONESA EXPERIENCIA UNICA . .
PARA COMPARTIR Y GRANDES VINOS EN EL BARCO22

SAN SEBASTIAN DE LOS REVES
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RESTAURANTE « VINOTECA

CONDICIONES DE

RESERV,

MENUS DE GRUPOS
NAVIDAD 2026

Queremos que tu celebracion en El Barco22 sea
una experiencia inolvidable. Aqui te detallamos
las condiciones para formalizar tu reserva.

CONFIRMACION

Para formalizar la reserva es necesario confirmar
la fecha, el nimero aproximado de comensales
y el menu elegido.

oo
PAGO DE LA RESERVA

Se abonara el 30% del importe total
en el momento de la confirmacion.

oo

PAGO FINAL

El 70%0 restante se abonara 2 dias antes
de la celebracion.

=== — ——— oo
NUMERO DE COMENSALES

El niimero definitivo de comensales debera confirmarse
con un minimo de 48 horas ss de antelacion.
Este nimero sera el tomado como referencia para la facturacion.

olo
MODIFICACIONES Y CANCELACIONES

Las modificaciones en el nimero de comensales solo se podran
realizar hasta 48 horas antes del evento.

En caso de cancelacion con menos de 7 dias de antelacion,

no se devolvera el importe de la reserva.

ofo .

MENUS Y BEBIDAS

Los menus de grupos incluyen las bebidas indicadas en cada ment.
Cualquier consumo adicional se facturara aparte.

Disponemos de opciones para intolerancias, alergias y menus especiales
bajo peticion. :
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F!ESTAUF?ANTE . VINOTECA

Una seleccion de aperitivos y bocados para compartir
y disfrutar en buena comparnia.

APERITIVOS Y ENTRANTES

4 Volovan relleno de ensaladilla rusa

4 Surtido de ibéricos

4 Queso de oveja curado

+ Gildas

4 Vasitos de salmorejo

4 Tostas de pan brioche con anchoa y tomate
4 Salpicon de marisco

— BOCADOS GASTRONOMICOS

4 Croquetas variadas

4 Tortilla de patatas El Barco22

4 Crujientes de pollo

4 Torreznos de Avila

4 Mini hamburguesa

4 Bocadito de pan negro con calamares y alioli

— POSTRE

4 Surtido de pastelitos

BEBIDAS INCLUIDAS

3 bebidas por persona a elegir entre:
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VINO TINTO | VINO BLANCO | VINO ROSADO : POR PERSONA &/
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. IVA INCLUIDO 445'?

CERVEZA DE GRIFO | REFRESCOS | AGUA
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EL BARCO22

GASTRONOMIA, VINO Y BUENOS MOMENTOS PARA COMPARTIR




BARCO‘”\

R‘ESTAURANTE . VINOTECA

2026
ENTRANTES (PARA COMPARTIR)

1 RACION PARA CADA 4 PERSONAS

«» Surtido de croquetas de la casa

«)» Parrillada de verduras con queso de cabra s ]
y jamon ibérico e

«» Oreja de cerdo en adobo casero, salteada
en la sartén acompanada de salsa picante

— PRINCIPALES (A ELEGIR)

<> Lomo bajo de vaca avilefia a la parrilla
con patatas y tomate cherry confitado

«/» Canelones de carrillera de cerdo estofada
al vino tinto

Bacalao al horno sobre micropisto
y crujiente de puerro

— POSTRE

!> Coulant de chocolate con helado de vainilla = ——

BEBIDAS INCLUIDAS

2 bebidas por persona a elegir entre:
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e - t . — POR PERSONA "jf/
VINO TINTO | VINO BLANCO | VINOROSADO | CERVEZA | REFRESCOS AGUA \‘a f
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EL BARCO22

GASTRONOMIA, VINO Y BUENOS MOMENTOS PARA COMPARTIR




BARCOL722

RESTAURANTE . VINDTECA

ENTRANTES (PARA COMPARTIR) e

1 RACION PARA CADA 4 PERSONAS

«/» Ensalada de ventresca con tomate
de Cebreros y piparra dulce

«l» Pimientos rellenos de brandada
de bacalao

«l»  Guiso de callos, pata y morro

—— PRINCIPALES (A ELEGIR)

<> Secreto de cerdo ibérico a la parrilla
con setas salteadas

«¥» Timbal de rabo de toro estofado
al vino tinto con patata confitada

«f» Atan rojo a la parrilla con verduritas

—— POSTRE

«f» Tarta de queso

BEBIDAS INCLUIDAS

3 bebidas por persona a elegir entre: ©" PRECIO
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VINO TINTO | VINO BLANCO | VINO ROSADO | CERVEZA | REFRESCOS AGU \ A [l\LLUlDO 4 ;
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EL BARCO22

GASTRONOMIA, VINO Y BUENOS MOMENTOS PARA COMPARTIR
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VINO TINTO

ENTRANTES (PARA COMPARTIR) ——
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VLNDTECA

BARCO

RESTAURANTE ]

2026

1 RACION PARA CADA 4 PERSONAS

Gambones flameados al wisky

Flor de alcachofa confitada a baja
temperatura con ralladura de foie

Mollejas de cordero salteadas
con nuestro alino

PRINCIPALES (A ELEGIR)

Solomillo de vaca avilefia a la parrilla
con pimientos del padrén

Chuletilla de cordero con ajada
y patatas panadera

Merluza en salsa verde con almejas

POSTRE

Torrija de El Barco22
(2° puesto en la VIII ruta de la torrija)

BE MI;«\‘ INCLUIDAS

3 bebidas por persona a elegir entre:

PRECIO

62€

AN
=] . POR PE RSON A
VINO BLANCO | VINO ROSADO | CERVEZA

DE GRIFO
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REFRESCOS 7/

EL BARCO22

1t GASTRONOMIA, VINO Y BUENOS MOMENTOS PARA COMPARTIR



